Ron

	Definición
	Aguardiente obtenido exclusivamente de materias primas de la caña de azúcar, que son sometidas a procesos de fermentación alcohólica (producción de etanol) y un posterior añejamiento por un período no menor de 1 año en barriles de roble. 

	Clasificación
	El ron puede clasificarse como ron claro o ron oscuro, o bien como ron liviano o ron pesado.

Asimismo se conoce como ron “reserva” “reserva especial”, aquellos que tienen un período de añejamiento de mínimo 3 años

	Procesamiento
	La destilación (purificación) del etanol en nuestro país se produce a través de cuatro columnas. Todos los licores, conocidos como aguardientes o bebidas espirituosas utilizan el etanol procedente de la última columna, pues esta purificación se utiliza con el fin de eliminar el metanol que pueda estar presente y que tiene conocidos efectos negativos sobre la salud; sin embargo, el ron se obtiene de la segunda columna por lo cual contiene un mayor porcentaje de metanol presente. 

	Añejamiento
	El ron puede ser añejado o no. El añejamiento del ron mejora la calidad del mismo ya que permite obtener la obtención de otros compuestos característicos de este licor, y se realiza en toneles de roble, que pueden estar quemados.

	Particularidades
	El ron posee entre todas las bebidas destiladas el aroma más intenso que se genera gracias a un período de añejamiento


